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Pan.
Bread

Aceitunas.

o Queso Manchego.
I'. 1 anchegao :\..l\ neese

Jamon Iberlco
2 ric

@Croquetas caseras de Jamdn.[6)

o quettes

OF'ate casero con Oporto y Brandy.
i Bre

ate with Pc

(O Pulpoala Gﬂl!eg_a-l

os_epiq _c_:cin Habitas y Jamaon. .

o Sepia plancha.

o Qa|amqr plancha.

9 Cc1||c1rnc1res andcﬂuzo. |
1lusian Style Squid

1,00€

3,00€

4,00€

14,00€

19,50€

15,00€

12,50€

18,50€

18,50€

16,50€

Fritura Mixta (Sepia, Boquerenes,

chlcxmar Y Punt|||c151 _

Qe od

@ Gambas al ajillo.

@ qunbct _Rojlq_q la plancha.(ioogr)
2d hed Frawns !

&

o Carpaccio de Bacalao con Culis
de Tomate y SO.lSCl verde.
vith Culis of

) Carpaccio de Solomillo de Ternera

e al Parmesano con Brotes y
Sem|||as de Mostaza.

Ho Ha|dre de Setas y Jamén con
Sa de Ajos Tlernos
I 1

suille
oung Gar

Chutney de Manzana y Nuez,

Merme|c1c|c1 de ngo}s y Toston de Jamdn. ~

| Mushrroms

§
eTostada de Brioche con Foie Gras,
(£
o}

19,50€

15,50€

20,00€

17,50€

s sl

17,50€

15,50€

20,00€
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Crssfados  Sopas Fltps Vogetbrianss

Ensalada Alicantina con Salazones, 19,50€ @Qmohe Roquefort con mermelada  13,50€

Hueva, Mojama, Bacalao ahumado de Cebolla.

y Anchoas. O fort Q th Oni
( t al vitl ilted Fish, Ro: narmalad

l_' L o na d Pastelitos Turcos con Puerros, 13,50€
' ' - Ouc,so fﬂo Cabra y Pifiones.
trie y Le
Ensa TICCI Mixta. 13,50€ Pine Nu

11 : d “La Cova

©0

@’I’H”' con Setas y Esparragos 14,50€

0
@

eirsa ada de Queso de Cabra a 15,50€ 0" guo 05.
@iy
A
(o

Grille con Datiles, Ciruelas ragus ir

y Cebolla confitada.
rilled Goat C =se witl 1t
I niroan T [ 11aa

ato vc:Lri-:d_c Vegetariano. 15,50€

Ensalada de Vieiras con alifio de
Wanaol, Vinagreta de Mango y Lima.
lled Goat T =se with Dat
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Catres g 7hoer

Entrectot ('Tl la plancha.
Grilleda Sirloin Steak

S_o|orni||o lo. la plancha.
(. - | ed Fi et :"._"_.",'

Solomillo al Foie con reduccidn al
Pedro leenez

eCordero al Horno con Cous-Cous,
F'cxsas y Plnones

: J

I' = Ix Uts.

Paletilla Asada con su salsa y
Verduritas.

-

yonesa/Ketchup/Mostqza.
annalse; K =3 l‘ nup, ! Jstard

oquefort/F’lm|entQ/SF3tqs/A|||o|

la Cova

Voseager g Plariseos

22,50€ eDehcia de Salmén con Crema de

oLimc’;ln, Caviar y Trigueros.
ane Salmon with Lemor

19,50€

Iragus.

25,50€

@Q M||ho]c15 de Mero con Crema de
29, 50€o® Gambas y Espmcxoas

19,50€

®°F||etes de Lenguado y Langostinos
22,50€ o con Salsa de Verduritas y Crujiente

de Parmesano. I

19,50€

22,50€
Lomo de Bacalao Gratinado con

20,50€
oAl|iD|i y Verduras Asadas.

Bogavante y Rape en Bovillabaise 29,50€
OO con Rlsotto de MC[FIT.OD |
I | apa 1 1=]

2,00€ Rodaballo con Boletus y Gambas 23,50€
al ajillo.
I Jroot \ '-'_._., eons and -'.._., 9
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@Ccﬂdero Marinero Ipor encargo). 35 00€®°Arroz de Bogavante, Rape, 25,50€
Con pescado fresco de la bahia Gombas y Cebo“cx _
°Pr|mer Plato: Pescado con patatas. ! shster, Mankfish
Segundo Plato: Arroz con Caldo de Fl and Onior
Eescado. _
Laldero f'. ne . :| y DY pre-ords Arroz con ngl;ro y Verduras. 16,50€
ot the bay. Meat Paella (Prepared with por
rst dish: Selection of Fresl ; and Vegetables).

Arroz con Verduras. 15,00€
Meat Paella (Prepa 1 with
Vegetables

@ogrlroz a bqnda. 15,50€
I anda Rice

@ ' o o @Qﬁwroz Caldoso con Bogavante, 25,50€

- que y Gombas )
@QA”OT Senyoret. } | 16,50€ @ : 'II \ nl. Monkfi
: Paella “Séenyoret” (with peeled Onion.

i prawns, monkfish, grouper and squid).

Arroz Caldoso con Rape, Gambas 19,50€
Arroz Marlnerq 17 50€®°\/ Cepolla.

Marinera” (with clams o@ dice -“-il.l-.:l.'.-. i

jrouper anda sguidj. .|-!|"" |

@oﬁ\rroz con Rape, Gambas, Almejas 19,50€ °Arroz Caldoso con Sepiay 16,50€

yCebolla Verduras
O@ a

I W T | lice "i”'l | }'I 1 |
Vegetaoles.

°Arroz Negro con Sepia y A|os tlernos 15 50€®° Gazpacho de Mero, Gambas, 16,50€
lack” Paella (elaborated the ;&Imejcmy MGJI“OF‘IQ$

natural ink ot baby squid wit O@

suttlefish and spring garlic. @ 1d Mussels.

QA”QZl con Sepia y Verdurqs ]6’50€®°Fideud Marine_ra_._ I 17.50€
|._‘. A

Cuttlefi Jegetab o@ e .:. :;._-- II:::..‘ '-\,f'|. Zj.




@P:j:"nc:: Cota con Frutos Rojos.

(4]

A Tarta de Manzana y Almendras
ocor' Helado de Vainilla.

o

QOI\}I'HNJ_EJ de Mousse de Choloate
ooBh}r‘CO con Naranja.

oo Tarta de Queso (sin gluten).

3
=g
O % Brownie con Chocolate caliente,
= Nt o
o‘of\ueces, Nata y Helado de Vainilla.
_-—-

la Cova

Fostres Caseros

7,50€ Pavlova con Frutas Frescas
(sin gluten).

8,50€

OS()rbc):(: de Limdn.
8,50€ OS(Jrk"c::c de Cajpirifia.

O Sorbete de Limén al Cava o Vodka
8,50€ e

Helado Variade.

8,50€ e

8,50€

7,50€

8,50€

8,50€

8,50€




D.O. RIBERA DEL DUERO.

Vino de la casa. 3,50€

Finca Resalso (Tempranillo].
Protos Rob|e (Tempranillo}.

Arzuaga Crianza (Tempranillo).

D.O. RIOJA.

Ramdn BIlelO {Temprcﬂﬂ:\].
Luis Cafias (Tempranillo - Garnacha).

MUgCL [Te‘npram”o, Garnacha, Graciane, Muzue|o_‘:.
D.O. ALICANTE.
Tarima (Monastrell).

Tarima Hill (Monastrell}.

Pepe Mendoza. Casa Agricola

it
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[inos

17,50€

20,00€
20,00€
30,00€

19,50€
20,00€
29,50€

17,50€

22,00€
22,00€

D.O. ALICANTE.
Marina Alta (Moscatel de Alejandriia).
Enrique Mendoza (Chardonnay).

Tarima [Moscatel, Merseguera, Macabes).

D.O. RUEDA.

Monasterio de Palazuelos (verdejo).

José FPariente (Verdejo).
D.O. RIAS BAIXAS.

Mar de Frades (abarifo].

D.O. VALDEORRAS.

Mil Rios (Godello).

17,50€
19,50€
16,50€

17,50€

22,00€

27,50€

27,50€




D.O. NAVARRA.

Gran Feudo (Garacha). 17,50€ Cava de la Casa.

Juve y Camps.

D.O. ALICANTE. Méet Chandon.

Tarima (Menastrell).




